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Verschiedene Feuerarten 

 
 
 
Diese drei Feuerarten brauchen wir am meisten.  
Das Pyramiden oder auch „Tippi“ ist das üblichste. Es ist recht einfach und schnell 
gemacht.  
Die Sandwichpyramide braucht schon etwas Übung. Es muss darauf geachtet 
werden, dass man das Feuer noch gut anzünden kann. 
Das Brückenfeuer eignet sich gut für ein Feuer, dass etwas länger brennen soll. Der 
grosse Prügel direkt über dem kleinen Feuer braucht lange bis er vollstänidg 
verbrannt ist. 
 
Bei allen drei Feuer arten ist etwas immer das gleiche: Du brauchst einen Vorrat an 
Holz das du verbrennen kannst.  So könnte der Aussehen: 


